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Model
CHEFLUX™

Konvektionsovn Elektrisk
20 plader GN 2/1 Venstrehængslet
Håndtag
Volt: 380-415V 3N~

Beskrivelse
Tør luft-damp kombiovn med analog styring og 304 rustfrit stål
kogekammer. Tid, temperatur, dampprocent og 2
blæserhastigheder funktion. Giver mulighed for at udføre
traditionelle madlavningsprocesser såsom dampning, bruning,
grillning, stegning og tilberedning af friske og frosne bagværk.

Standard tilberedningsfeatures
Manuel tilberedning

• Temperatur: 80 °C – 260 °C
• Konvektion og luftfugtighed starter fra 80 °C

Avancerede og automatiske cooking features
Unox Intensive Cooking

• DRY.Plus: trækker hurtigt damp ud af ovnkammeret
• STEAM.Plus: Skaber øjeblikkelig damp
• AIR.Plus: Flere reversible blæsere med 2 blæsehastigheder

Nøglefunktioner

• Ovnkammer i højkvalitets AISI 304 rustfrit stål med afrundede
kanter

• Dobbeltglas
• Ovnkammer oplyses via LED lys indbygget i døren
• Indstik med antivippe system
• 2-trins ventilatorsystem og højtydende cirkulære

varmeelementer
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Visninger

Connection positions

Dimensioner og vægt
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Dimensioner og vægt
Bredde 913 mm
Dybde 1237 mm
Højde 1863 mm
Nettovægt 285 kg
Mellemrum
mellem
indstik

66 mm

Tilslutningspositioner
2 Terminal board strømforsyning
3 Unipotentiel terminal
6 Teknisk dataark
7 Sikkerhedstermostat
8 3/4" hun NPT vandindgang
11 Ovnkammer afløbsslange

12 Skorsten
13 Tilbehør connection
27 Køleudtag
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Strømforsyning

Vandtilslutning

installationskrav

Tilbehør
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Elektrisk strømtilførsel

STANDARD
Volt 380-415 V
Fase ~3PH+N+PE
Frekvens 50 / 60 Hz
Total kraft 46.7 kW
Maks Amp 72 A
Påkrævet
afbryderstørrelse 80 A

Strømkabel krav* 5G x 16 mm^2
Stik IKKE INKLUDERET

*Anbefalet størrelse - Overhold lokale bekendtgørelser.

Tilbehør

• Cooking Essentials: specialplader
•   QUICK.Load
• SPRAY&Rinse: Praktisk sprayvaskemiddel til manuel rengøring

af alle slags ovne. Den affedter og fjerner al slags snavs
• PURE-RO: Omvendt osmose system, der fjerner klorider og

kalk fra vand
• PURE / PURE.XL: resinbaseret filtreringssystem, der fjerner alle

stoffer fra vandet, der bidrager til dannelsen af   kalk inde i
ovnens kogekammer

Vandforsyning

"AT BRUG AF EN VANDFORSYNING, DER IKKE MØDER
UNOX'S MINIMUMSSTANDARDER FOR VANDKVALITET Ugyldiggør
ENHVER GARANTI."
Det er købers ansvar at sikre, at den indgående vandforsyning er i
overensstemmelse med de anførte specifikationer gennem
passende behandlingsforanstaltninger.

Ledningsvand Drikkevandsindtag: 3/4" NPT*, linjetryk: 22 til
87 psi; 1,5 til 6 Bar (29 psi; 2 Bar anbefales)

Specifikationer for tilløbsvand
klorfri ≤ 0.5 ppm

Kloramin ≤ 0.1 ppm
pH 7 - 8.5

Elektrisk
ledeevne ≤ 1000 μS/cm

Total hårhed ≤ 8° dH
Chlorider ≤ 25 ppm

For at undgå dannelse af kalk skal det indkommende vand have en total
hårdhed ≤ 8°dH.

installationskrav

Installationerne skal være i overensstemmelse med alle lokale
elektriske systemer, især med hensyn til minimum ledningsmåler,
der kræves til felttilslutning, hydraulik og ventilationsforsyning.
Udstødnings- og røganalyse skal udføres i tilfælde af gasovne.

Registrer på DDC Service for adgang til data og produkt specificationer.
www.ddc.unox.com

https://ddc.unox.com/#/signin

